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»-..ban med biffen, vet De”

— Vi var to gresskarer som rok
ut i diskusjon pa Grand Caf. Det
gjaldt denne Lindstrom, han med
biffen, vet De. Var han servitpr i
Oslo eller kokk 1 Gpsebourg? Kan
Aftenposten avgjpre veddemalet?
lyder en foresporsel vi har fatt.

Og Aftenposten svarer. kanskje.
Det er s mange teorier om hvem
denne Lindstrom var, og disku-
sjoner om Lindstrom horer den
varme arstid til. Men ingen av de
to skulle veere 1 neerlietent av den
ekte sannhet. Nar Geteoorg nev-
nes, pcker minst én pil 1 retning
av Sverige, og det er ogsd Sveriges
Hotell- och Restaurantforbund at-
vi har vare opplysninger fra. Kan
disse opplysninger forebygge som-
merens diskusjoner om hr, Lind-
strom, mener vi & ha gjors en vel-
gierning.

Henrik Lindstrem hei han. og
han var ikke kokk, ei heller ser-
vitor. men en mann med kanoner.
Han ble kaptein ved Gotlands ar-

-

at han ble fodt 1 St. Petersburg,
idag kalt Leningrad. Han har et
barnebarnsbarn boende i Sverige,
og vedkommende passer pa at
bade hr. Lindstrom og detie nred
biffen holdes i sere.

Den store historiske begivenhet
da denne biff ble oppfunnet, fant
sted i Kalmar — altsa i Sindland
med flickorna og sa videre. Fan
skal 1kke ha vert fornoyid med
maten pid Hotell With (som eksi-
sterer idag). og artilleristen gikk
selv ut pad kjokkenet og konipo-
nerte en rett — det ble Biff a la
Lindstrom.

Og skulle De ha lyst iil & vite
mer om hr Lindstrom med biffen.
sa& tok han farvel med vadpnene 1
1897. for 4 blt badde spansk og bra-
siliansk  visekonsul 1 Stockholn,
og han hadde ogsa en fransk kon-
sulaer titel. Om det sky!des bhiffen
eller ikke — men ridder ble han
— av Vasaordenen.

Hr. Lindstromn hadde fransk

esse, og han giftet seg med en
dame fra Hamburg. Og mens hun
er begravet i Lindstrom'’enes fa-
miliegrav i Visby, Goiland, ligger
hr. Lindstroms grav pd Norra

kyrkogarden i Stockholin — hvor ||

han ble begravet:: 1813.

Og hva laget sd hr. Lindstrom i
stand ute pd Kalmar-kjokkenet?
Her er den originale oppskrift
som den oppbevares 1 familiens
arkiver:

6 hk. indrefilet. males to ganger
1 hakket tersk lok

2 dl rodbets-terninger

cdl potet-terninger kaper:

G A

salt. hvit pepper.

[

Stekes 1 smor 1! ca & minuuter.

Serveres med kokte poieter. Vi-
dere kan ogsa helsteki lok og si-
rup has til

Kan vi sa anse dette som svar
godt nok péd foresperselen fra de
to gresskarer? Og kan vi sa anse
arets — om ikke mer - diskusjon
om hr. Lindstrom som avsluctet?




